Chateau de Jayle 2006

Cotes de Bordeaux Saint-Macaire - Blanc moelleux

Surface - —, Vinification
Superficie Cétes de Bordeaux Saint (= I!,.--.-.--" ’ Fermentation alcoolique maintenue
Macaire : 88 ares. i ( TP ErTrr ﬁb‘;: rla--} e entre 18°c et 20°c.

Géologie

La plupart des parcelles sont exposées
au coOté sud des coteaux et quelques
unes en plaine, sur des sols
limono-argilo-sableux,
limono-sablo-argileux et
sable-argilo-limoneux.

Elevage
Vinifié et élevé en Flts de Chéne.

Cépages
100% Sémillon

Production
Environ 2400 bouteilles.

Notes de dégustation

Reflets dorés, joli nez, délicat en bouche, ce Moelleux Cétes de Bordeaux Saint Macaire est a consommer
dés a présent mais peut aussi se laisser vieillir assez longtemps.

Millésimes

Aucun millésime enregistré pour ce vin.

Contact du chateau

Propriétaire

EARL Des Vignobles Pellé
Admin.

Vignobles Pellé

Adresse

1 et 2 Jayle

33490 Saint Martin de Sescas
Téléphone

+33 (0)5 56 63 60 90

Fax

+33 (0)5 56 62 71 60
Mobile

Visite
Du lundi au vendredi de 9h a 12h et de 14h a 17h. Le week-end sur rendez-vous.

Nos quatre chambres d'hotes, notre salle de réception ainsi qu'une halte camping-car sont a votre
disposition sur rendez-vous.

bd contact@vignobles-pelle.com
. http://www.vignobles-pelle.com
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